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-TASTE THE DIFFERENCE -

44RMTFB - FUZIONATE

9-cio smakowy, cisnieniowy automat do lodéw wioskich
- umozliwia urozmaicenie menu nawet w niewielkim
punkcie. Smak jest "wttaczany" do loda, dzieki czemu
kazdy jego kawatek ma idealny smak. Na tym
automacie mozesz produkowac lody najwyzszej
jakosci, jednolite w smaku, idealnie napowietrzne, a
przy tym wszystkim otrzymujesz bardzo dochodowy
produkt - to sie Tobie optaca. Wystarczy, ze nacisniesz
przycisk z wybranym smakiem! Automat jest bardzo
prosty w obstudze: fatwe podtgczenie syropow, wybor
smaku za pomoca przyciskow - nie ma zadnych
skomplikowanych podzespotéw. Automat Fuzionate
sprawdzi sie idealnie w kazdym miejscu, gdzie stawia
sie na jakosc¢ i elastyczno$¢ menu. mozesz serwowaé
zaréwno lody wioskie jak i jogurt mrozony.

KORZYSCI

9 smakéw do wyboru - syropy smakowe umieszczone
w lodéwce. Serwuj produkt podstawowy lub dodaj do
niego jeden z 8 smakéw.

Produkt koricowy - wysoka jako$¢ loda; kremowy,
gtadki i optacalny

Elastycznosc¢ produktow - mozliwos¢ produkcji lodow
wioskich, sorbetéw lub jogurtu mrozonego
Elastycznos¢ podtgaczenia bazy - mozliwosc
podtgczenia bazy do pomp bezposrednio z workéw lub
z pojemnikow

System Transferu Mieszanki - Mix Transfer System -
opatentowany system zastosowany w urzgdzeniach
Electro Freeze; jest bardzo efektywny, niezawodny i
prosty, wiec mozesz sprzedawac duzo, a na
czyszczenie potrzebujesz tylko kilka minut
Samodomykajgce sie wajchy - zapobiegajg stratom
produktu

Mieszadfo - zaprojektowane specjalnie mieszadto
delikatnie tgczy syrop z baza, utrzymuje jako$¢
produktu i jego jednolitos¢

Konserwacja nocna - daje mozliwos¢ pozostawienia
mieszanki w maszynie po zakonczonym dniu pracy;
redukuje koszt zwigzany z poborem energii elektrycznej

Doswiadczenie - Electro Freeze produkuje wysokiej
jakosci automaty do lodéw od 1929roku

AUTOMAT CISNIENIOWY
9-cio smakowy

*na zdjeciu automat oklejony naklejka, ktéra jest w opcji

electrofreeze.pl



R

44RMTFB Fuzionate”

i !

L]

, &

Model 44RMTFB - specyfikacja

W zwigzku z ciggtym udoskonalaniem produktow ich specyfikacja moze ulec zmianie bez wczesniejszego
informowania. Celem sprawdzenia aktualnosci specyfikacji danego urzadzenia skontaktuj sie z dystrybutorem.

44RMTFB
wydajnos¢ [porcje/h]* 486
wydajnos¢ [I/h] 34
pojemnos¢ zbiornika na mase [I] 20
pojemnos¢ butelki na syrop [I] 0,95
pojemnos¢ cylindrall] 3,5
smaki 9
chtodzenie woda lub powietrze
moc [kW] 4,5
zasilanie [V/Hz/F] 400/50/3
wymiary [em]
szerokos¢ 61,5
gtebokosé 85
wysokos$¢ 178,5
waga brutto [kg] 320
waga netto [kg] 296

* 1porcja=70g

e

Electro Freeze div. of H.C. Duke & Son

Phone (309) 755-4553 « (800) 755-4545

V 2116-8th Avenue, East Moline, lllinois 61244 USA

E-mail: sales@electrofreeze.com « ww.electrofreeze.com

Podlaczenie elektryczne

Wymagane jest dedykowane podtgczenie elektryczne (osobny
obwod). Urzadzenie wyprodukowane pod state przytacze do
pradu. Sprawdz szczeg6towe wymagania z lokalnym
dystrybutorem.

Silnik swidra: jeden, 2 KM

System chlodniczy

Jeden, 6,700 Btuh, gaz R404a.

Osobny system na lodéwke, 1200 Btuh, gaz R134a.

Btuh w duzej mierze zalezy od uzytej sprezarki.
Powierzchnia wymagana

Automaty chtodzone wodg - 7,6 cm wolnej powierzchni z
kazdej strony celem zapewnienia optymalnej cyrkulacji
powietrza.

Automaty chtodzone powietrzem - 15,3 cm wolnej powierzchni

z kazdej strony celem zapewnienia optymalnej cyrkulacji
powietrza.
Wymagane podiaczenie wodne: 3/8” FPT

CERTYFIKATY

cus

LISTED
* Figuruje w UL - Canadian National Standard C22.2
No. 120-M91(R2008)

Vegagastro Poland
76-200 Stupsk, Wlynkowko, Miedziana 8

@ vegagastro

www.electrofreeze.pl » www.vegagastro.pl




